kundenportrat

Lebensgefuhl ,Bio”

Zurick zur Natur ist der Weg in die Zukunft. Jedenfalls flr
die Bio-Nahrungsmittel GmbH. Das Salzburger Unternehmen

ist GroBhandler und Industriepartner fur Produkte aus kontrolliert

biologischem Anbau.

~Wir dirfen den Ertrag der Agrarwirt-
schafl nicht allein durch den Einsatz van
Pestiziden und Fungiziden maximiaran,
mian muss auf eine gesunde Produktion
achiten”, Bl Christian Winzer, geschatts-
iGhrender Gesallschafter, uberzeugt,
-Die innere Qualitat sines Produkies ant-
scheddet, YWenn man das richitig macht,
fahrt in Biobwetriab sehr gube Ergebnisse
=in.” Die Bio-Mahrnengsmitted GmbH hat
offensichtlich alles richtly gemacht,
Heuer wird das 30-jahrige Firmenjubi-
laum gefeiert. Das Kerngeschaft sind
Trockenfrlichte, Misse, Samen und Sas-
ten. Die Salzburger snd mittkenveile In-
dustriepariner und GroBhandler am Bio-
sektor, Friher wurden bel Bioprodukten
Abschlage im Aussehan in Kaul ge-
nornimen. Hewte will des Konsiement glei-
che Produktqualitan wie Del konventio-
nellem Anbau, und nicht nur das, e waill
glnen Zusatznutzen®, weil Winzer. Die-
st Qualifalsplus werde sogar garan-

tiert. .Samiliche Produkta sind nach Big-
Richilini=n angebaut, ohne Einsstz von
chemischen Schadlingsbekdmplungs-
mittelm umd ohme Gentechnik. Eine aus-
gereifie Verpackungstechnlk sichert die
Hochwertighei! der Produkie.”

An Bia fubrt in Zukundt kein Wag wor-
be=i. Von Anfang an haben wir uns be-
midht, dem Konsumenten Produkte aus
kontralliar biologischam Anbau nahes
Zubringen wnd damit den Bio-Gedanken
zu Tordem®, erzdhit Winzer, Dement-
sprachend urmiangraich ist das Sorti-
meni. Bei der Suche nach Ingwerstab-
chen, Kokoschips, Paranidsssn oder
Goldlginsamen bleibt kein Kunden-
wunsch unerfilll. Macadamia-Misss,
Cranberries oder Pistazien runden das
erlesans Sortiment ab.

Um der steigenden Machifrage nach
biologischen Rohstoffen gerechi zu wer-
dan, hat sich das Unternehrmen dazu
entschlosssn, in sigene Projekts zu in-

viestienen, Ein grobes Anbaugebiel lisgl
in der Torkei. Winzer: | Seit 2007 arbeiten
wir in eigenen Bio-Projekien mit ek
sichen Landhwirlen zusarmrmen, die durch
ginen won uns beaufiragien Agraringe-
nieur vor Ort geschult und betreut wer-
den,” Die Anbaufldchen liegen hangssi-
tig, absaits der intansiven Landwirtschal,
um dez Gefahr won Windverfrachhengen
aus konvantionallem Anbau zu mirirme-
ran. Die Vararbeitung der Frichte erfolgt
durch langjahrige Partner wor Ort und
aut hahem technischen Standard. Wo
as mioglich ist, sstzan wir regionale Pro-
dukte ein”, werasist der Bionier” auf ei-
g wichtigen Punkt der Firmenphiloso-
phig. lch hakte nichis devon, Mandsin
aus Kalifornien zu beziehen, wenn &3 sig
in Soditalian wnd Spanien auch giot, Ma-
tirlich gibt es Produkis, dia ena waila
Anrsige erfordemn. So haben wir Lisfe-
ramten atwa in Vietnam, S Lanka und
Moldawi=n, auch dort erfolgt dis Pra-
duktion awl sehr hohem Niveau. Bel den
Anbaugebistan muss man sinan gokle-
nen Mitelweg finden.” Keinen Mittehweg
akreptiert das Unternehmen bel der An-
baumsthodae. Wichbg ist vns, Nalur zu

Eim .Bipniler in Sachsn bewssior Emahrung:
das Salzhisngar Unbamahman

m Machschub dur vorneshmiich
deuische Bso-Laden.
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Der Einsatz wvon Ge-

schmecksn”
schmacksverstirkem wird daher ebenso
abgelehnt wis Aromen wnd Geniechnik.
Winzer: Uber 85 % unserer Produkis
gindd Blo, Die Zerlifizierunyg ungeres Be-
triehies edolgl durch die Austria Bio Ga-
rantie, wir sind Lizenzpariner der anar-
kannten Verbande Bio Ernte Austria und
Demetar. Am deuischan Markt =and wir
Mitglied der BNN, der deutschen Maur-
kasthdandlgrarganisation.”

Neben der natirlichen Anbaume-
thode seizen die Salzburger auf =ine
ausgekiigelle  Verpackungstechnik,
LSait 1985 arbaiten wir mit Stickstoff als
Beutelluft, Wir waren einer der ersten
Betriebe, die diess Verpackungsiechnik
fir den Biosekior eingeseizt haben.”
Hauta arledigan finf vollauiomatischa
Abtillanlagen die tagliche Abpackung
von Ananassidcken, Papaya und Ca-
shemmidssan, Dia Arbait mit Sticksiol im
Biobereich ist eraubi. Luft wird in dan
Beuteln durch Stickstolff verdrangt, der
Resisauerstoffwert lisgt bei 1 %5, Damit
wird e Entwicklung won Schadlimgan
unterbunden und die Halbarket veran-
gerl. Bel Missen bleibt das natiriche
Aroma arhalian, da die Fattsauren nichi
pubdiersn. Die Moglichket der individu-
ellen Etikettierung der Beutel [Private
Labeling) ist =in weiteres Erolgerezapl
des Bio-Profls.  Wir bisten eine Vielzshl
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.Die innere

ualitdt eines Produkies enlscheidel.
Wenn man das richtig macht, fah
Biohelrieb sehr gute Ergebnisse ain.”

CHRISTIAN WINZER | gaschatstunrendar Gaselizchanar

an Abpackmébglichkel
ten, BautedgroBan und
Etikettisrungsvarian-
ten an.” Pro Jehr wer-
dan 18 Millianan Bau-
ted Trockenfmibchie pro-
duziert. Bei 250- bis
S00-g-Beutel verzeich
nat er die grofte Nach-
frage. Je nach Fruchtgrofie sind Beutel
it elresm Imhalt vor 60 g Dis 1 kg mdg-
lich. In den letzten Jahren st das Unter-
nehmen im zweistelligen Prozentbersich
gewachsen, 2008 kg der Gesamium:
salz bei EURA 18 Millionan, 4.700 Tonnan
Rohstoffe wurden verarbeitet.

Derzeit kommen die Kunden fast aus-
schiiaflich aus dem deuischsprachigsn
Rawm. Ungere Exporiguote legl bei
B0 %, Deutschiland ist dank seinar gro-
Bean Bewvdlksrung umssr Zugpferd. Der
deutsche Kunde ist sshr aufgeklart in
Sachen .Bio®, erfdutert der Logistikfach-
MEnn.

Dig Geschichie der Big-Mahrungs-
mittal GmbH geht zurdck bis in die 70-ar
Janre des vergangenen Jahrhundeds,
Mein Vater hat in Salzburg das rengems
miarte Refarmhbaus Mayreder gefibrt. In
den T0-er Jzhren st der Trend zu Bio
autgekarmmen und stelig gewachsen,
Wir haben diese Entwicklung genuizt
und die Bo-Mahrungsmittel GmbH als
Tochier gegrindet — aks GroAhandler fir
andere Geschafte im Biobersich. Das
Wi unger Antang”, erzanlt der Firmen-
grinder der Tochterfimma Beo-Mahrungs-
millal. Dwr EL-Bailritl hal 2u aingr Spe-
ziglisienung des Sorbments gefuhmn. So
kanzentrierte sich Christian Winzer auf
jene Produkie, wo man stark am Markt
vertreten war. Durch die Markiprisenz in

Osterreich sind bald deutsche Partner
auf dis Salzburger aufmearkzam und in
weilerer Folge Handelgpariner gewos-
den. Die derzeilige Exporiguote ist fir
den Biopionier sehr zufnedenstellend.
SMatdrich wollen wir weiter wachsen,
aber nur Schritt fir Schritt. lch halle
meChits davon, wnibarlegt zu sagemc Ich
gehe jetzt nach Frankreich oder in die
Schwelz', und in der Folge bewaltige ich
cias vion der Verflgbarksit der Rohstoffe
micht. Das Linternehmen muss sich o
ganisch enteickein.” Auch der Direkl-
vrkaul kormmt il Winzear nicht in F-age.
Wi sind Industiepariner, produzieran
grofle Chargsn.”

I das newe Geschdfsgahr gant Win-
zar mit gamischten Geflhlemn. Wi wol-
len mif ungeren hochwertigen Produkian
urisanan Antail halten oder ausbauen. In
Zeiten einer Wirtschaftskriae kanr das
prablematisch werden. Unsere Kunden
KEnmen uns abdr als uverdssiger und
sicheren Partner, wir gehen dahar won
keinem groflen Aufiragsrickgang aus.”
Ebentalls keim Tief erwartet er im Kontakt
zur Raiffelsen-Legsing. Unser ergles
Finanmzerungsgaschall realisiartan wir
var gtwa drai Jahran®, berichiat Winzer,
J[ramals handelte s aich um eine an
unser Grundstick angrenzencs mmc-
bilie. Dse Erwaiterung um diess Produk-
tions- und Lagerhalle war ein wichtiger
Schritt zu unserem heutigen Eriolg.” Das
Unternehmen pfliegt regelmaiigen wnd
intensiven Kontakt mitl der Baiffeisen-
Leasing,  wir sind offen fibr weltere Lea-
snggeschife, sowahl fir Immobilien als
auch Mobilien.” Der Erfolg der Biodah-
rungsmittel GmiH st vorprogrammiert,
Denn: Bioprodukte =ind der Weg in die
Zukundt. =

a1



